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Responda falso/ verdadero segun su conocimiento, si es falso responda por qu

1. Los alimentos deben ser etiquetados
con la fecha de ingreso y la fecha de
caducidad para asegurar su rotacién
adecuada y evitar el consumo de
productos vencidos.
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2. Elsistema PEPS asegura que los
alimentos mas recientes sean
utilizados primero.
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3. Esaceptable utilizar alimentos que no
estan etiquetados siempre y cuando
no haya signos visibles de deterioro.
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4. Eletiquetado de los alimentos con la
fecha de ingreso y la fecha de
caducidad es solo necesario para los
productos que se venden al publico,
no para los que se almacenan en la
cocina.
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5. Cuando se utiliza el sistema PEPS, los
alimentos con fecha de caducidad mas
cercana deben ser ubicados al frente
de los estantes o dreas de
almacenamiento.

v

Powered by CamScanner


https://v3.camscanner.com/user/download

ol

fecha 10 EnerO = 5005

Toma

Capacitacion BPM

/‘L

mdad o'perallve o;ndmo nMar e

Centro transitorio Cundinamarca /

Profomonal

Vanessa Barrantes

Respon?‘n falso/ verdadero segun su conocimiento, si es falso responda por q
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Los alimentos deben ser etiquetados
con la fecha de ingreso y la fecha de
caducidad para asegurar su rotacion
adecuada y evitar el consumo de
productos vencidos.

2. E sisierhg PEPS asegura que los
alimentos mas recientes sean
utilizados primero.

3. Es aceptable utilizar alimentos que no
estan etiquetados siempre y cuando
no haya signos visibles de deterioro.
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4. Eletiquetado de los alimentos con la
fecha de ingreso y la fecha de
caducidad es solo necesario para los
productos que se venden al publico,
no para los que se almacenan en la
cocina.
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5. Cuando se utiliza el sistema PEPS, los
alimentos con fecha de caducidad mas
cercana deben ser ubicados al frente
de los estantes o dreas de
almacenamiento.
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Responda falso/ verdadero segun su conocimiento, si es falso responda por qué? P
~ 1. Losalimentos deben ser etiquetados \_l_/

con la fecha de ingreso y la fecha de
caducidad para asegurar su rotacion \/ L~
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adecuada y evitar el consumo de
productos vencidos.
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3. Esaceptable utilizar alimentos que no
estan etiquetados siempre y cuando >
no haya signos visibles de deterioro. ’_)O .

4. Eletiquetado de los alimentos con la F ?ﬁr?\fe .{O&O c)C&Q

fecha de ingreso y la fecha de
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productos que se venden al publico,
no para los que se almacenan en la
cocina.
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5. Cuando se utiliza el sistema PEPS, los

alimentos con fecha de caducidad mas

cercana deben ser ubicados al frente

de los estantes o areas de \}

almacenamiento.
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Responda falso/ verdadero seguin su conocimiento, si es falso responda por qug?

1. Los alimentos deben ser etiquetados \_/
con la fecha de ingreso y la fecha de
caducidad para asegurar su rotacion

adecuada y evitar el consumo de
productos vencidos.

2. Elsistema PEPS asegura que los /})f\f\f\(—“og \\ O \"\\W\OS )
alimentos mas recientes sean /
utilizados primero. /

3. Es aceptable utilizar alimentos que no neo Se N bUU/LQS =
estan etiquetados siempre y cuando /,
no haya signos visibles de deterioro. P

4. Eletiquetado de los alimentos con la -3(-0(.}@5 OL UC,V\
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productos que se venden al publico,
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5. Cuando se utiliza el sistema PEPS, los \)

alimentos con fecha de caducidad mas
cercana deben ser ubicados al frente
de los estantes o areas de
almacenamiento.
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1. Los alimentos deben ser etiquetados
con la fecha de ingreso y la fecha de
caducidad para asegurar su rotacién
adecuada y evitar el consumo de
productos vencidos.

2. Elsistema PEPS :Kegura que los
alimentos mas recientes sean
utilizados primero.

3. Es aceptable utilizar alimentos que no
estan etiquetados siempre y cuando
no haya signos visibles de deterioro.
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4. Eletiquetado de los alimentos con la
fecha deingresoy la fecha de
caducidad es solo necesario para los
productos que se venden al publico,
no para los que se almacenan en la
cocina.
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5. Cuando se utiliza el sistema PEPS, los
alimentos con fecha de caducidad mds
cercana deben ser ubicados al frente
de los estantes o areas de
almacenamiento.
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1. Los alimentos deben ser etiquetados
con la fecha de ingreso y la fecha de
caducidad para asegurar su rotacion
adecuada y evitar el consumo de

/ \
Responda falso/ verdadero segun su conocimiento, si es falso resposfda por qué?,d
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productos vencidos. \)
2. Elsistema PEPS asegura que los ;c , /
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3. Esaceptable utilizar alimentos que no

estan etiquetados siempre y cuando F !

no haya signos visibles de deterioro. e 2S o—QsLQﬁaa\)kQ P
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4. Eletiquetado de los alimentos con la
fecha de ingreso y la fecha de ',t: .
caducidad es solo necesario para los
productos que se venden al publico, XA <€ shayr Ko \mb\ 0
no para los que se almacenan en la
cocina.

5. Cuando se utiliza el sistema PEPS, los
alimentos con fecha de caducidad mas
cercana deben ser ubicados al frente V
de los estantes o dreas de
almacenamiento.
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Responda falso/ verdadero segun su conocimiento, si es falso responda por qué? 6( '
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1. Losalimentos deben ser etiquetados
con la fecha de ingreso y la fecha de
caducidad para asegurar su rotacion
adecuada y evitar el consumo de
productos vencidos.
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2. Elsistema PEPS asegura que los
alimentos mas recientes sean
utilizados primero.
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3. Esaceptable utilizar alimentos que no
estan etiquetados siempre y cuando
no haya signos visibles de deterioro.

or no de ¢vede
,(// %Gm%\zav el Len estodo ]
da\ a(nento.

NN

4. Eletiquetado de los alimentos con la
fecha de ingreso y la fecha de
caducidad es solo necesario para los
productos que se venden al publico,
no para los que se almacenan en la
cocina.
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5. Cuando se utiliza el sistema PEPS, los
alimentos con fecha de caducidad mas
cercana deben ser ubicados al frente
de los estantes o areas de
almacenamiento. '
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Responda falso/ verdadero segun su conocimiento, si es falso responda pgrqué?
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1. Llos alimentos deben ser etiquetados
con la fecha de ingreso y la fecha de
caducidad para asegurar su rotacion
adecuada y evitar el consumo de
productos vencidos.

2. Elsistema PEPS asegura que los
alimentos mas recientes sean
utihizados primero.
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3. Esaceptable utilizar alimentos que no
estan etiquetados siempre y cuando
no haya signos visibles de deterioro.
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4. Eletiquetado de los alimentos con la
fecha de ingreso y la fecha de
caducidad es solo necesario para los
productos que se venden al publico,
no para los que se almacenan en la
cocina.
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5. Cuando se utiliza el sistema PEPS, los
alimentos con fecha de caducidad mas
cercana deben ser ubicados al frente
de los estantes o dreas de
almacenamiento.
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Responda falso/ verdadero segun su conocimiento, si es falso responda por qug?

1. Losalimentos deben ser etiquetados
con la fecha de ingreso y la fecha de
caducidad para asegurar su rotacion
adecuada y evitar el consumo de
productos vencidos.
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2. Elsistema PEPS asegura que los
alimentos mas recientes sean
utilizados primero.
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3. Esaceptable utilizar alimentos que no
estan etiquetados siempre y cuando
no haya signos visibles de deterioro.
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4. Eletiquetado de los alimentos con la
fecha de ingreso y la fecha de
caducidad es solo necesario para los
productos que se venden al publico,
no para los que se almacenanen la
cocina. /
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5. Cuando se utiliza'el sistema PEPS, los
alimentos con fecha de caducidad mas
cercana deben ser ubicados al frente
de los estantes o dreas de
almacenamiento.
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con la fecha de ingreso y la fecha de
caducidad para asegurar su rotacion
adecuada y evitar el consumo de
productos vencidos.

Responda falso/ verdadero seguin su conocimiento, si es falso responda por qué?
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1. Losalimentos debén ser etiquetado

™

L&)
/4

2. [lsistema PEPS asegura que los
alimentos mds recientes sean
utilizados primero.
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3. Esaceptable utilizar alimentos que no
estdn etiquetados siempre y cuando
no haya signos visibles de deterioro.
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4. Eletiquetado de los alimentos con la
fecha de ingreso y la fecha de
caducidad es solo necesario para los
productos que se venden al publico,
no para los que se almacenan en la
cocina.
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5. Cuando se utiliza el sistema PEPS, los
alimentos con fecha de caducidad mas
cercana deben ser ubicados al frente
de los estantes o dreas de
almacenamiento.
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